
胡麻丸～金と黒～についての詳細につきましては下記へお問い合わせください。

わだまんサイエンスインターネットTEL ０１２０-４６-１１５８（お電話受付時間／平日10：00～17：00）
株式会社 わだまんサイエンス 〒604-0845 京都市中京区二条殿町546 NT都ビル9F 

大正10年 日本橋創業のきなこ菓子司
ワタトーとの
共同開発
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ふんわり食感
胡麻の焙煎香

◆下記は表示例です

試作品のご紹介

大正10年日本橋創業のきな粉菓子専門店
㈱ワタトー社との共同開発

※商品の中は製法上の都合で空洞気味に
　なる場合もございます。

㈱わだまんサイエンス
ゴマソムリエ

深堀 勝謙 社長

㈱ワタトー 四代目
渡辺 将結 社長

胡麻丸のこだわり
◎ やわらか食感
 焙煎ごまの香りと
 ぷちぷち食感

◎ ３種の胡麻
 ・手つき金胡麻
 ・リグナン
 　黒胡麻微粉末
 ・有機黒胡麻

◎沖縄産黒糖
 腸活素材
 （オリゴ糖液糖）

◎ 北海道産
 黒豆きなこ

胡麻セサミンと女性に嬉しいミネラル類（カルシウム、鉄、亜鉛）

名　称 胡麻加工菓子
原材料名 黒胡麻、（いりごま、粉末）、フラクト
 オリゴ糖液糖、金すりごま、黒糖、
 カカオバター、きなこ、食塩、米酢
内容量 20粒（100g）
賞味期限 製造後１０カ月を想定（脱酸素剤封入）
保存方法 直射日光を避け、冷暗所に保存くだ
 さい。また開封後は、お早目にお召
 し上がりください。
※ 同一製造ラインで乳成分・アーモンド・大豆・クルミ・
 落花生を含む製品を製造しております。
※ 製品の廻りの粉は黒胡麻の微粉末を製品の付着を
 防ぐためまぶしております。
※ オリゴ糖を使用しているため、体質、体調により
　一度に大量（目安は26粒以上です）に召し上がると
　お腹がゆるくなることがあります
　　

栄養成分表示（100gあたり）

2024年秋、発売を予定している胡麻スイーツが“胡麻丸～金と黒”
黄な粉ねじりのような歯にやさしい食感。わずかな甘さに、香る金胡麻、はじける黒胡麻。
しかも1粒にセサミン約10～12mg

胡麻由来セサミン 1粒約5gあたり 約11～15mg

熱　　　量 490kcal　 たんぱく質 13.6g 炭 水 化 物 43.4g
脂　　　質 34.9g 食塩相当量 0.764ｇ （糖質34.9g、食物繊維8.5g）

カルシウム 734mg 鉄 6.6mg 亜鉛 3.6mg
※この表示値は計算による目安です。
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